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L6 stiacee

Parfailes a partager a ltable!

® Conseillées avec prosecco
Valdobbiadene DOC

EStiva ..

Stracciatella, anchois de Cetara Armatore, pétales
de tomates cerises séchées, feuilles de capres
croustillantes Q€

Mediterranea .,

Mélange d’épices méditerranéennes, sel, huile 4,5€

Briosa ...,

Gorgonzola, pétales de ‘nduja 6,5€

L6 planches ..,

E Conseillées avec Rhea toscana rosso IGT

Rustico

Sélection de charcuteries et de fromages avec
sa “schiacciatina” 16€

hlstose

Culaccia de Parme et burrata fraiche avec sa
“schiacciatina” 15€




[es morellozn

Nos appélissants Marilozzisales

Trio de Morellozzi ‘Tl Romano”

Creme cacio e pepe, Pesto d'artichauts, Crumble
de pain, Poudre d’'oignon (1,3,7) 5€

Carbocrema, Guanciale croustillant, Pecorino
romano (1,3,7) 5€

Babaganoush, Oignon caramélisé, Noix, Poudre
d’oignon (1,3,7,11) 5€

Sauce a lamatriciana, Guanciale croustillant,
Pecorino romano (1,3,7) 5€

Stracciatella, Anchois de Cetara Armatore, Pétales
de tomates cerises séchées (1,3,4,7) 5€

Trio de Morellozzi classiques .-......

Carbonara, Stracciatella et anchois,
Babaganoush 13€

Conseillées avec La Casata Vermentino
di Bolgheri IGT

R

Carbonara, Amatriciana, Cacio e pepe 13€

Conseillées avec Rhea toscana rosso IGT







[0S dlversamente croceant

Croustillante a l'extérieur, moelleuse el fondante a lintérieur,
nolre nouvelle pdle originale, légere et irrésistible, pensée pour
offrifune nouvelle expérience guslalive.

| Leiopautor NG

Tomno Spiaggiato .- ontrasti ..,

Creme cacio e pepe, Tartare de crevette rose,
Poudre de citron noir d’Amailfi 25€

Tonno del Chianti, Tomates mi-séchées,
Mayonnaise aux cépres homemade, Feuilles

de capres croustillantes 18€
@ Conseillées avec Etern pinot grigio

E Conseillées avec Gala AOP Rosé :
- Conseillees avec Zapoi

Conseillées avec Kaamos

Mica pizza e fiohi ..,

Mozzarella, Jambon cru, Fiordilatte, Confiture
de figues, Figues séchées, Sésame noir 18,5€

E Conseillees avec con Gala AOP Rosé Peyre

_‘ Conseillées avec Saudade

LA NOGTRA MARGHERITA .,

Tomate, Stracciatella, Tomate cerise confite,
Basilic 15€

E Conseillées avec La Casata Vermentino
di Bolgheri IGT

Conseillées avec Samar
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Goiilez nos pizzas les plus audacieuses créeées avec des ingrédients
non convenlionnels qui sauront vous séduire des la premiere

Raz vegan ., )()

Tomate italienne, Bouchées d’aubergines frites, Olives
Taggiasche, Tomates cerises, Gouttes de piment doux,
Tomate mi- séchées, Capres a queue 13€

Neram ..., ()

Fiordilatte, Provola fumée, Creme de courgettes
Nerano, Concentré de tomate, Courgettes croustil-
lantes, Provolone rapé 14,5€

E Conseillées avec Rhea toscana rosso IGT

Fagionata..

Tomate italienne, Fiordilatte, Culaccia de Parme,
Robiola, Oignon caramélise 15€

E Conseillées avec Reguta Ribolla Gialla

s Conseillées avec Zapoi
Conseillées avec Samar

£

Tonno & cipolla al Nishiki Market ...,

Velouté de tomate jaune, Fiordilatte, Filets de thon
de la Méditerranée “Armatore”, Oignon
caramélisé, Katsuobushi, Poivre arc-en-ciel 16,5€

(

E Conseillées avec Reguta Pinot nero

Conseillées avec Kaamos

WORY ..., \
Cest l'oplion fit!
Pate fit, Velouté de tomate jaune, Courgettes marinées

a I'huile et au citron, Houmous de pois chiches, Tomate
mi- séchées, Jambon cru croustillantes 14€

Conseillées avec Bianco del Michi
Montecarlo DOC

-

Conseillées avec Wanderlust

Testez la version VEG!

E Conseillées avec Reguta Ribolla Gialla

Conseillées avec Wanderlust

forestanera..,

Tomate italienne, Fiordilatte, Poitrine de porc,
Warstel, Salami piquant, Scamorza fumée, Speck
croustillant 13,5€

E Conseillées avec Reguta Pinot nero

Conseillées avec Samar

lreca, )

Tomate italienne, Oignon, Olives noires, Tomates
cerises séchées, “Pacchetelle” jaunes, Feta
d’amande en dés, Basilic 14,5€

E Conseillées avec Gala AOP Rosé

N

Conseillées avec Samar

Bottino ..,

Tomate italienne, Fiordilatte, Warstel, Salami
piquant, Olives noires, Champignons, Jambon
blanc, Saucisse fraiche, Gorgonzola 13,5€

E Conseillées avec Rhea toscana rosso IGT

Conseillées avec Saudade




Tradizione ...,

Coulis de tomates cerises jaunes, Mozzarella de
bufflonne, Anchois de Cetara, Cépres de roche,
Tomates cerises fraiches, Creme de basilic 15€

E Conseillées avec Gusto AOP Rolle

Nos options

Conseillées avec Samar

(roccantissima ..., e

Fiordilatte, Anchois de Cetara Armatore, Super digeste!
Stracciatella, Capres croustillantes de Pantelleria,
Feuilles de capres croustillantes, Crumble de
pommes de terre aromatisé aux anchois de
Cetara Armatore16€

Low carb!

E Conseillées avec Gusto AOP Rolle (Vermentino)

' Conseillées avec Samar VE[S[I S”[I 1,7,11) @

J Fiordilatte, Babaganoush, Tomates cerises confites,
Bouchées d’aubergines frites, Tomates cerises
[:al'h“"am semi-séchées, Gouttes de piment doux, Burrata
.27) fraiche, Fils de piment, Basilic frais 16,5€
Fiordilatte, Créme carbonara, Guanciale, Pecorino ’ P ’ ’
Romano, Crumble croustillant de guanciale, Poivre 14,5€ E Conseillees avee Gala AOP Rosé
E COF)SGI//eeS avec Eterﬂ pl'not gl’lglo ‘ Consef/lées avec Saudade

Conseillées avec Kaamos

Burro e alici ..., uprema .,

Fiordilatte, Beurre, Anchois de Cetara Armatore, Tomate italienne, Fiordilatte, Culaccia de
Stracciatella, Poudre de citron noir d’Amalfi 12€ Parme, Tomate cerise confite, Burrata
fraiche, Terre d'olives 19€

Conseillées avec Bianco del Michi
Montecarlo DOC

1 E Conseillées avec Reguta Ribolla Gialla
Conseillées avec Kaamos

Conseillees avec Tingo

Verace ., ()

Tomate italienne, Grana, Mozzarella de bufflonne
effilochée fraiche, Basilic 12€

E Conseillées avec Etern pinot grigio

Conseillées avec Samar

ltalia .., ()

Tomate italienne, Fiordilatte, Bouchées d’aubergines
frites, Aubergines fraiches, Grana, Basilic frais 13€

E Conseillées avec Rhea toscana rosso IGT

Conseillées avec Samar
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K33M0S Bock 6,8% vor. JAUI308 NewPa 6,3% Vol OAMAT Pitsner 4,8% Vol.
6,5€ 6,5€ 6,5€

Elaborée avec peu de malts Son mélange de houblons Pils de couleur jaune paille,
allemands, elle offre une riche tropicaux (Citra, Mosaic et aux aromes de céréales, de
complexité aromatique allant Idaho 7) et un double dry pain et dotée d’une finale
des fruits rouges et fruits secs hopping libere des aromes de herbacée, congue pour étre
au caramel et a la croute de citron vert, de fruit de la désaltérante tout en restant
pain passion et de papaye légere

TI"UI] Gluten free helles Wﬂﬂ[]ﬁ”llﬂ[ Session IPA lﬂﬂ[]l Double IPA 8% Vol.
5% Vol. 6€ 4,2%\ol. 6,5€ 7€

Helles de style bavarois : Session IPA houblonnée Seche, amére et facile a
blonde, de fermentation avec du Mosaic et du boire, avec une explosion
basse, & 5 degrés d’alcool, Simcoe. Sa robe couleur tropicale d’aromes allant de
avec des notes de céréales et paille libére des arémes la mangue a la papaye

de pain floraux et tropicaux, offrant

une grande fluidité en
bouche grace a son faible
degré d’'alcool

N

Mudita Brewery est une brasserie artisanale de
Livourne qui sélectionne ses matieres premiéeres auprés
des meilleures malteries allemandes et britanniques,

Nl picrea Femsmrmsii

g Mudita signifie < joie partagée > : prends-en une
la preSSlOn \ et commegnce a |aJpart‘:|ger!g P
hiegele blonde w s e sms ool
hiegele non Filtrée wis se Kol <047 vol) A5 o e

AFHlinem rousse i o, s

Rieqele blonde casmnsl o<
Hieqele non flTee caomn sl 17,5
AFFlinem rousse casmnsl 22,5

-




N[]Svins

vins rouges
Jolce Vita

Toscana IGT - Casata Davini
15€ - Verre 5€

Fichimori Tormaresea

Salento IGT 20€

Rhea

Toscana IGT - Casata Davini
25€ - Verre 6,5€

Requta

Pinot Nero 23€ - Verre 6€

[ Eclair AQP

Grenache, Carignan -
Domaine des Peyre (France) 30€

Danpol

Chianti Classico - Marchesi Antinori 27€

I Brugiato

Bolgheri DOC - Marchesi Antinori 32€

bulles

Drapian Valdobbiadena

Prosecco superiore Brut DOCG
18€ - Verre 6€

ranciacorta Guvee Royale

Tenuta Montenisia Marchesi Antinori 40€

Jigolt-Vallois

Champagne Blanc de Blancs 50€

(ava Reserva

Metodo Classico brut (Espagne) 25€

Iy

Pinot Nero brut rosé Metodo Classico
dell’Oltrepo Pavese Manuelina 36€

vins blancselroseés
Alto Mare

Toscana IGT - Casata Davini
15€ - Verre 5€

Bramito della dalg

Chardonnay - Marchesi Antinori 24€

19 (353t

Vermentino di Bolgheri IGT
- Casata Davini
25€ - Verre 6,5€

Ftern

Pinot Grigio Trentino DOC
- Casata Davini
18€ - Verre 6€

Requta

Ribolla Gialla IGP 20€ - Verre 6€

Gusto AQP

Rolle - Domaine des Peyre (France)
28€ - Verre 7€

Bianco del Michi

Montecarlo DOC - Casata Davini
25€ - Verre 6,5€

hala AQP

Rosé (Grenache, Mourvedre)
- Domaine des Peyre (France)

26€ - Verre 7€

~
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103 0BSSEITS 7 Veronica

(

Passion liramisu
Tiramitl ..., e
Triodetramist. ..., ee

(Classique, Pistache, Fruits des bois)

D3KOMeE lace autramisl ..., <

eesecake aux fruts es bois .., o<
eesecake avee mousse alaNutell. ..., o<

oloe o fruis de saison .«

laccord parfaif [:aré[éna

Bavallero

Moscato d’Asti 20€ - Verre 6€ ]am %€,
Il CAIENE 2
Nasco DOC Pauli’s 23€ - Verre 7€ afocomettn . se

Inee 5 5¢




Jinestifs & opiritugux

amari
Lemonani

Liqueur de citron biologique toscane 6€

Washington

Amaro aux oranges et herbes ameres 5€

Rupes

Amaro calabrais aux herbes et
racines aromatiques S€

Jafferson

Un amaro d’exception aux herbes et
notes d’agrumes 5€

whisky
bal 113 Tyo

Un whisky frais et souple en bouche,
avec des notes d'amande 2€

Nikka Takatsuru Pure malt 18yo

Whisky japonais primé, élégant et
equilibre TO€

Laphroaig 10y0

Whisky écossais tourbé, avec une pointe
de douceur 6€

Le cout du service est de 2€ par personne

rhum
on Papa Baroko

Doux et délicat, avec des notes intenses de
vanille, de miel et de fruits confits 7€

[acana Gentenario X0

Enveloppant et chaleureux, avec des notes

de vanille, de cacao et un souvenir de bois
bralé 12€

J. Bally Ambré Aqricole

Souple, chaleureux et bien structure, avec
une finale ronde aux notes vanillées 6€

0ft Drink

Acqua Panna / San Pellegrino 2€
Coca Cola / Coca Cola Zero / Fanta 3,5€
Chinotto Artisanale 4€

Gazzosa Artisanale 4€

Spuma bionda 3,5€

SUBSTANCES OU PRODUITS PROVOQUANT DES ALLERGIES OU DES INTOLERANCES
1 céréales - 2 crustacés - 3 ceuf - 4 poisson - 5 arachides - 6 soja - 7 lait et dérivés - 8 fruits @
coque - @ céleri - 10 moutarde - 11 graines de sésame - 12 dioxyde de soufre - 13 lupins -

14 mollusques

@ = PIZZA VEGETARIENNE @ = PIZZA VEGANE
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@pizzeriamorelli ﬁ Pizzeria Morelli
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